
FIORENZATO 
ALLGROUND SENSE

AllGround Sense รวบรวมเอาจุุดเด่่นของเคร่ื่�องบดเมล็็ดกาแฟ  Fiorenzato  
มาไว้้ในเครื่่�องบดรุ่่�นนี้้� เหมาะกัับผู้้�ใช้้งานทุุกสไตล์์ ตั้้�งแต่่โรสเตอร์์ ร้้านกาแฟ  
บาริิสต้้า และ Home Brewer ตอบโจทย์์กัับอุุปกรณ์์ชงกาแฟทุุกรููปแบบ  
เปรีียบเสมืือนอััญมณีีที่่�ล้ำำ�ค่าของเครื่่�องบดเมล็็ดกาแฟ ที่่�มาพร้้อมเทคโนโลยีีที่่�ได้้
รัับการจดสิิทธิิบััตร โดยเคร่ื่�องบดมีีการติิดตั้้�งเคร่ื่�องชั่่�งน้ำำ�หนัักในบริิเวณที่่�รอง 
Portafilter (Fork) ทำำ�ให้ก้าแฟบดกาแฟในแต่่ละครั้้�งได้้ผลลัพธ์ข์องผงกาแฟบด
ที่่�แม่่นยำำ�ในทุุกๆ โดส โดยเฟืืองบดเป็็นเฟืืองรุ่่�นใหม่่ Dark-T® coating ที่่�ใช้้ใน 
เครื่่�องบดรุ่่�นใหญ่่ มีีความคม แข็็งแรง และทนทานสููง อีีกทั้้�งมายัังมาพร้้อมหน้า้จอ
แบบระบบสััมผััส เพื่่�อให้้ผู้้�ใช้้งานใช้้งานได้้สะดวกมากยิ่่�งขึ้้�น AllGround Sense  
มีีให้เ้ลืือกหลายสีี รวมถึึงสีี Copper & Deep black อีีกด้้วย AllGround Sense 
เครื่่�องบดเมล็็ดกาแฟที่่�ยกระดัับการบดเมล็็ดกาแฟของคุุณให้้มีีประสิิทธิิภาพและ
แม่น่ยำำ�สููง

AllGround Sense Highlight :  
Incomparable precision ad every dose

a versatile grinder for espresso, moka and filter
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Specifications AllGround Sense

	 ขนาดเครื่่�อง ก*ส*ล (mm)		  169*440*240 (รวมโถใส่่เมล็็ดกาแฟ สููง 473 mm) 

	 ประเภทของเฟือืงบด	 	 Flat with Dark-T® coating

	 เส้้นผ่า่นศูนูย์ก์ลางเฟือืงบด (mm)	 	  64

	 การปรับัความละเอีียดของผงกาแฟระดัับไมโครเมตร:		  Micrometrical, 10 ไมโครเมตร / step

	 ความเร็ว็รอบของเฟือืงบด (รอบ/นาทีี)	 	 1,400–1,600

	 การตั้้�งค่่าปริมิาณการบด 	 	 In grams (น้ำำ�หนักัผงกาแฟ หน่ว่ย กรััม)

	 ระยะเวลาในการบด		  8 กรััม/5.5 วิินาทีี - 16 กรััม/10.5 วิินาทีี

	 ที่่�รองก้้านชง		  สามารถปรัับความสููงได้้

	 กำำ�ลังไฟฟ้า้ (watt)		  250

	 ความจุุโถใส่่เมล็็ดกาแฟ (g)	                         	   250

	 น้ำำ�หนัักสุุทธิิ (kg)	 	 9

	 ปริมิาณการใช้้งาน	 	 บดเมล็็ดกาแฟได้้ > 1 กิิโลกรััมต่่อวััน

	 อายุุการใช้้งานของเฟือืงบด จากปริมิาณการบด  (kg)	 	 3,000

Rotating Ring Nut

การหมุุนวงแหวน (Ring Nut) เพ่ื่�อปรัับค่่าความละเอีียด-หยาบ 
ของผงกาแฟ ในระดัับไมโครเมตร ให้ส้ััมผัสัของการหมุนุที่่�นุ่่�มนวล 
หมุุนง่่ายและแม่่นยำำ� อีีกทั้้�งยัังช่่วยให้้ผู้้�ใช้้งานทำำ�ความสะอาดง่่าย
และสะดวกมากข้ึ้�น รวมถึึงประหยััดเมล็็ดกาแฟในการตั้้�งค่่า 
เครื่่�องบดอีีกด้้วย 

64 mm Professional Burrs with 
Dark-T® coating

เฟืืองบดทำำ�จากวััสดุุเหล็็กกล้้าสเตนเลส ชนิิด M340 ที่่�ผ่่าน
กระบวนการพิิเศษทำำ�ให้้เหล็็กมีีความแข็็งมากขึ้้�น โดยมีีการ 
เคลืือบผิวิด้้วยไทเทเนีียม อะลููมิเินีียม คาร์บ์อน และไนโตรเจน ทำำ�ให้้
เฟืืองมีีสีีดำำ� ส่่งผลให้้มีีความแข็็งแรงและทนทาน โดยมีีอายุุการ 
ใช้้งานสำำ�หรัับบดเมล็็ดกาแฟได้้มากกว่่า 5,000 กิิโลกรััม ด้้วย 

Three Grinding Classes with Sense

ตอบโจทย์์การสกััดได้้หลายรููปแบบ ได้้แก่่ การสกััด Espresso,  
Moka Pot และอุุปกรณ์ ์Filter ทุกุรููปแบบ มาพร้้อมเคร่ื่�องชั่่�ง (Scale) 
ในตััวบริิเวณที่่�รองก้้านชง สามารถตั้้�งค่่าน้ำำ�หนัักผงกาแฟบด 
ที่่�ต้้องการได้้อย่า่งแม่น่ยำำ� ช่ว่ยยกระดัับการบดกาแฟให้้สมบููรณ์แ์บบ
ยิ่่�งขึ้้�น

All Ground’s Burrs are designed to offer 
maximum performance for every  
granulometry.

เฟืืองบดถููกออกแบบโดยทีีมวิิจััยและพััฒนาผลิตภััณฑ์์ของ  
Fiorenzato โดยเฉพาะรููปทรง, ความโน้้มเอีียง และการเจีียรร่่อง
ของเฟืืองบด เพื่่�อให้้ได้้เฟืืองบดที่่�มีีประสิิทธิภิาพสููงสุุด และรัักษา
กลิ่่�นหอมของกาแฟเอาไว้้มากที่่�สุุด


